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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af Chilli under fermentering i
produktionslokale, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. gennemgået procesbeskrivelse for fermentering af
Chilli.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: visuel
rengøringskontrol af produktionsområde og lagerområde samt
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
kontrolleret at adgangsveje til produktionsområdet slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) varemodtagelse af frisk Chilli fra
samhandelslande herunder eventuelle krav til leverandør.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: frisk Chilli 1 led tilbage ved faktura Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.
Kemiske forureninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer
for overholdelse af EU-grænseværdier for pesticidrester i
fødevarer ved samhandel af frisk Chilli, virksomheden fremviste
analyseresultat tilhørende et parti leveret frisk Chilli. Ingen
anmærkninger.


