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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige procedurer for hygiejne under produktion og
forebyggelse af krydssmitte, samt procedurer for hygiejne
under indpakning og emballering. Set emballering af dagens
produktion risotto.

Krav til råvarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skriftlige
procedurer for modtagelse af køle og frostvarer.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skriftlige procedurer for rengøring af af køkken
og kølerum.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
Modtagekontrol af temperatur på køle og frostvarer mangler
for uge 43 til 45.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om krav om skriftlighed for dokumentation af
CCP´er.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse og produktion af "bøffer,
deller og kødboller o.l."

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre.


