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Ingen produktion eller oplagring af fødevare d.d.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
-Temperatur.
Stikprøvekontrolleret dokumentation for kontrol af produkt
temperatur samt temperatur i køle- og fryserum den 7.
november.
-Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning:
Virksomheds kategoriserer deres produkter som råvarer til
spiseklareprodukter.
Virksomheden undersøger jeres produkter for Listeria M. på
produkt og miljø niveau.
Virksomheden har dokumenteret opfølgning herunder
korrigerende handlinger ved utilfredsstillende analyseresultater
for undersøgelse af Listeria M.
Virksomheden har procedurer for opfølgning på positive
svaberprøver, hvor det er relevant.
Virksomheden blev vejledt om reglerne om kategorisering af
produkter i forhold til Listeria M.
-Rengørings- og desinfektionsmidler:
Kontrolleret håndtering og opbevaring af desinfektionsmidler
samt dokumentation for at de er godkendte til anvendelse i
fødevare virksomheder.
Hygiejne: Rengøring: -Rengøring af udstyr mv., som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af rengøring i oktober
og november måned uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: -Skadedyr:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Skadedyrssikring af følgende lokaler: udenfor omkring
bygningen.


