
Falafelkælderen ApS

 

 

Rantzausgade 14, kl

2200  København N

41010460

14-11-2023 3
12-09-2022

1
11-02-2022

1
15-07-2021

1
1  
2  
1  
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret indretningsforhold omkring toilet. Virksomheden
har mundtligt redegjort for procedurer vedrørende
opvarmning, herunder korrekt brug af termometer - set
funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene. Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt
rene/rent og om nødvendigt desinficeres. Følgende er
konstateret: I bagkøkken ses der under inventar store
ansamlinger af snavs og produktrester af ældre dato. Lofter
fremstår med opsprøjt og fedtede belægninger. Vægge
fremstår flere steder snavsede/fedtede. Kølemontre i
diskområde fremstår med fedtede/klistrede belægninger af
produktrester af ældre dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får gjort det
rent. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende
kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
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klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Stand af lokaler og inventar. Følgende er konstateret: Gulv i bagkøkken
fremstår med en del knækkede fliser, samt dybe hakker som vanskeliggør tilstrækkelig renholdelse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for stand af lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
skriftlige egenkontrolprocedurer for aktiviteten opvarmning.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrollens gennemførsel af kritiske aktiviteter, herunder opvarmning, siden 28/8-2023. Virksomhedens
frekvens er ugentligt. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør det fremadrettet. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Kemiske forureninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer vedrørende udblødning og
tilberedning af tørrede kikærter for at inaktivere naturligt forekommende lektiner.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået retssikkerhedsblanketten.


