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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Køkkenet var ikke åbent under tilsynet
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
køle-fryseskabe. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at der
faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask på
personaletoilettet. Følgende er konstateret: På
personaletoilettet var der ikke mulighed for at tørre hænder
med engangshåndklæder. Virksomheden rettede fejlen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for hygiejniske faciliteter på personaletoilettet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken lokaler
og stikprøvevis renholdelse af maskiner i køkkenet. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling i perioden juli - oktober 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden oplyser at de fra den 31-10-2023 ikke deler køkken med anden virksomheden. Denne registrering
er hermed ophørt.


