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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
* Hygiejnisk opbevaring af fødevarer på lager samt på køl og
frost- herunder adskillelse og emballering
* produktionshygiejne under tilvirkning af varm ret
* procedurer ved opvarmning og nedkølning
* procedurer vedr. trasnpoort af fødevarer til andre
virksomheder
* procedurer vedr. reurvarer
* procedurer vedr. temperatur af animalske produkter
* procedurer vedr. ren arbejdsbeklædning
* procedurer vedr,. sygdom blandt køkkenpersonale

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende uden
benmærkninger:
* Renholdelse af combiovne indvendigt

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
* Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
* Virksomhedens risikoanalyse
* Dokumenmtation af alle kritiske kontrolpunkter fra sidste
kontrol (før autorisation) til d.d.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret følgende uden bemærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og P.nr.
- At faktiske fødevareaktiviteter stemmer overens med
registrerede aktiviteter.
- Identifikationsmærkning af udgående animalske varer
opstartes i morgen. System er forberedt og lavet til
autorisationsbesøget.
- Der meddeles autorisation af virksomheden d.d.
Autorisationsskrivelse fremsendes.


