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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse ved
håndtering og opbevaring af rå og spiseklare fødevarer således
at kontaminering forebygges. Kontrolleret beskyttelse af rå og
spiseklare fødevarer i kølerum og frostrum. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedure for brug og rengøring af
genbrugsemballage, transportkasser, kølekasser, service mv.
Ingen anmærkninger.

Kontrolleret virksomhedens dokumentation for udtagning af
svaberprøver til kontrol for Listeria i produktionsmiljøet. Set
analyseresultater maj 2023. Der planlægges yderligere en
kontrol i 2023. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret tilbagetrækningsprocedurer. Set virksomhedens
registrering af modtagne tilbagekaldelser. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
inventar: Køkken, køleskabe, kølerum, opvaskemaskine,
emskærm, samt inventar iøvrigt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, kølerum, frostrum, lagerfaciliteter samt inventar. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation perioden juli-oktober 2023 for modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens kontrol af indstikstermometre,
kontrolleres i isvand. Ingen anmærkninger.

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kølet, vacuumpakket andelevermouse. Ingen
anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Kontrolleret mærkning og anvendelsesområde for vacuumposer. Ingen anmærkninger.


