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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Madservice Viby, Toftehgjen _ Tilsynsferendes bemzarkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Mikrobiologiske kriterier,

Kgkken preveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:
Adresse  Tofthgjvej 20 At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
Postnr/By 4130 Viby Sjelland omfattet af mikrobiologiforordningen.
CVR-nr. 29189404 Aut.nr. 5983 At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i

fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.

Kontrolleret bl At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 fodevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterieri 1.3,
Rengering 1 1.19 samt 2.5.1
Vedligeholdelse 1 At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende
Virksomhedens egenkontrol 1 provefrekvens for fadevarekategorier og miljgprgver 2 gange
Offentliggarelse af kontrolrapport om aret.
Uddannelse i hygiejne Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er
Maerkning og information kontrolleret uden anmaerkninger
Godkendelser m.y. At virksomheden ved undersggelse af produktprgver 1.3, 1.19
Seerlige meerkningsordninger 1 samt 2.51 har udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver
Varestandarder undersggt efter det korrekte kriterium.
Tilseetningsstoffer m.v. At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et
Kemiske forureninger akkrediteret laboratorium
Emballage m.v. At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en
Andet akkrediteret metode.
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang At prgver til undersggelse for Listeria fra
forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprever) er blevet

1 Ingen anmaerkninger udtaget og undersggt efter en egnet metode.

2 Indskaerpelse At virksomheden har dokumenteret resultaterne for

3 Pabud, forbud eller tvangsbader undersggelse af fgdevarekategori 1.3, 1.19 samt 2.51 og

4 Bodeforlag, miljgprever i perioden 2023. Vejledt virksomheden i at gge

politianmeldelse
virksomheds-karantaene,

autorisation eller registrering frataget Fplgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Kgkkenet har

frekvens pa prgvetagning.

redegjort for deres procedurer ved handtering af diseter og

allergener . De har seerskilte arbejdsomrader til handtering af

Kontroltype og -aktivitet bade varme og kolde diaeter. Det er faste medarbejdere der
X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne star for produktionen af disse retter. Kgkkenet har et system for
[] Ekstrakontrol [ Kaedekontrol hvad de forskellige beboere skal have og hvordan de videre i
(1 Anden kontrol produktionen har det i styring og far afmaerket det med rette
16-11-2023 1 time 45 min.
FQdeva restyrelsen Dato Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t I'O I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Madservice Viby, Toftehgjen

Kgkken

Adresse Tofthgjvej 20

Postnr/By 4130 Viby Sjeelland

CVR-nr. 29189404
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oplysninger. Ingen anmaerkninger. Virksomheden har redegjort for procedurer vedrgrende fremmedlegemer.

Virksomheden har fokus pa fremmedlegemer i arbejdsgange for den daglige produktion. Mundtlig gennemgaet

tilbagetreekning procedure i virksomheden, ingen anmeerkninger.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Gulve herunder gulvriste i produktionsomradet.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende lokaler/udstyr: i

produktionsomradet herunder kold afd., varm afd. samt opvaskeomrade.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Gennemgaet virksomhedens

vedligeholdelses plan herunder prioritering af vedligeholdelsen.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler: Varemodtagelsen samt alle

gulvriste i produktionsomradet. Virksomheden har ekstern leverander af skadedyrssikring pa alle udearealer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan) mikrobiologiske kriterier samt prgveplan.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkgling stikprgvevis fra sidste tilsyn til dags
dato.

Serlige maerkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det gkologiske spisemaerke

med gkologiprocent 60-90 % , herunder er fglgende kontrol foretaget: kontrol af opgg@relser over

gkologiprocenten i 2. og 3. kvartal 2023 / stikprgvevis kontrol af dokumentation for opggrelserne / vurdering af

mangder af gkologiske feadevarer pa lager, ingen anmaerkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.

16-11-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




