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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret syrnig afris, klargøring af
dressinger, opbevaring af fødevarer på køl og frost, herunder
temperatur på fersk fisk i køler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionslokalet
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokalet, herunder produktionsoverflader, lager,
køkken og serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af lokaler.
Følgende er konstateret: Gulv i betjeningsområdet er defekt
hvor overflade er flosset. Gulvet er lappet med gaffatape.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold af overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens månedlige dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur af køl og frost, varemodtagelse af fersk
laks og pH på syrning af ris i perioden fra sidste tilsyn til d.d
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


