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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på lageret, gennemgået procedurer for fremstilling af
karameller, herunder opvarmning, nedkøling, opskæring og
pakning. Samt kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder i produktionsområdet. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionsområdet samt procedure for rengøring af udstyr
efter endt produktion og inden opstart af produktion. Ingen
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan fremvise
risikoanalyse for varemodtagelse og opbevaring af fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om reglerne for risikovurdering af alle
aktiviteter, herunder anvendelse af tilsætningsstoffet,
mærkning og fødevarekontaktmaterialer.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside www.karamelleriet.dk.

Mærkning og information: Kontrolleret procedure for sporbarhed fra råvarer til færdigvarer samt mærkning af
mellemvarer med sporbarhedsoplysninger ved opbevaring på lageret. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret obligatorisk mærkning på følgende produkter: Karamel "Hr. Fornem" og "Fru Fin". Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende obligatoriske oplysninger: Oplysninger
om ansvarlig virksomhed, varebetegnelse, ingrediensliste (herunder funktionskategori på tilsætningsstoffer),
allergene ingredienser er fremhævet visuelt, nettovægt, holdbarhedsangivelse og næringsdeklaration.
Vejledt konkret om reglerne for angivelse af holdbarhedsdato som "bedst før".

Kontrolleret virksomhedens regneark for udarbejdelse af korrekt næringsdeklaration på baggrund af
næringsinformation fra råvarer. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for håndtering af certifikatpapir, herunder opbevaring
i aflåst skab, fysisk register med kopi af anvendte certifikater og annullerede certifikater.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Egenkontrol for håndtering af særligt papir.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for anmodning om erstatningscertifikater.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret fødevarer indeholdende tilsætningsstoffer. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Karamel "Hr. Fornem" og "Fru Fin".


