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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvekontrol af temperaturer i
kølerum. Adskillelse af varer i kølerum. Gennemgået flow for
ind- og udlevering af varer, affald, personale. Mundtligt
gennemgået procedurer vedrørende varemodtagelse.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har udarbejdet en skriftlig og dækkende risikoanalyse, hvor alle
trin i processen i produktionen er risikovurderet i forhold til
mikrobiologiske, kemiske og fysiske risici. Gennemgået
virksomhedens risikoanalyse for flow, returvareflow,
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse,
nedkøling, pakning og transport. Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for følgende kritiske punkter
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse,
nedkøling og transport. Vejledt virksomheden konkret om, at
Fødevarestyrelsen er i gang med en vurdering af eventuelt
kølekrav på kølepligtige varer under transport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation,
herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Opdateret risikooplysninger.


