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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
tildækning og adskillelse, samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Følgende er konstateret: der måles let forhøjede temperatur på
mælk i køleskab. Pedellen er kontaktet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at letfordærvelige fødevarer skal
opbevares ved mak. 5 grader C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: afdelingskøkken herunder gulv, vægge, loft,
bordflader og hylder, samt køleinventar, ovn, mikrovn,
kaffemaskine og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
afdelingskøkken. Vejledt om at sætte fintmasket net op for
vinduer, hvis de holdes åbne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra den 3. maj 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.


