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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Håndtering og pakning af varme og kolde retter.
- Hygiejne under oplagring i kølerum og frostskabe.
- Opbevaringstemperatur i kølerum.
- Opbevaring og anvendelse af rengørings- og
desinfektionsmidler.
- Set virksomhedens prøveplan for udtagning af
mikrobiologiske prøver herunder E.coli og salmonalla.
- Set analyseresultat for løg fra januar 2023. Vejledt om
udtagning af to grøntprodukter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Buffet-
og produktionsområder, kølerum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder, kølerum og lager herunder
tætslutning af døre. Procedure for kalibrering af termometer.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i perioden august-d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Virksomhedens procedure for oplysning af allergener herunder
skiltning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


