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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er ophængt håndvaskeprocedurer
der sikre korrekt håndvask ved vasken og der forefindes
egnede håndvaskeforhold med adgang til koldt og varmt vand,
sæbe og håndklædeark.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Temperaturer kontrolleret i køleenheder i
tilvirkningslokale, opholdsstue og på lager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning af klejner, pølser og varm kartoffelsalat.
Kartoffelsalaten henstilles i blæsekøler og nedkøles med
henblik på senere opvarmning. procedure for nedkøling
gennemgået. OK.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer klar til transport i varmekasser og på
rullevogne, vamekasser og rullevogne er rene, fødevarene er
dækket ned med film. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningslokale, lager, køle og fryseenheder, emfang,
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opvaskemaskine, varmeskab, ovn og blæsekøler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Tilvirkningslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmebehandling i hovedkøkken og boenhederne Oasen,
Solsikken og Tusindfryd maj 2023 til dags dato. Opvarmning og varemodtagelse i perioden maj 2023 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Virksomheden er vejledt generelt om placering af smileyrapport så scanning af QR kode er let tilgængelig.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


