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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Opbevaring, adskillelse og temperatur i køleinventar og
kølerum. Virksomheden har redegjort for varmholdelse af
saucer herunder temperatur ved varmholdelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: I
kølerum samt i varmt køkken og i køleinventar. Virksomheden
oplyser at de har planlagt grundig rengøring i sektioner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkølig samt indfrysning af fisk som serveres rå eller næsten
rå tilberedning stikprøvevist for de seneste 2 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport, vejledt at
ordningen er ændret og der skal ophænges et smileymærke
med smileysymbol i stedet for.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel ved disken i restauranten.
Drøftet hvorledes dette efterkommes af køkkenet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


