
DAVA Foods Denmark A/S

 

 

Glerupvej 5

9560  Hadsund

32442072 DK7243

1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 

X X

side 1 af 2

4 timer 30 min.16-11-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt personalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Medarbejder i pakkeriet
interviewet vedr. brug af handsker i produktionen. Observeret
medarbejdere vaske hænder ved indgang til produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Observeret
eksterne håndværkere i produktionen, iført påklædning i
overensstemmelse med virksomhedens hygiejnekodeks.
Virksomheden har mundtligt redegjort for at de følger samme
hygiejneprocedurer som ansatte.
Kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på
køl.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer
under produktion for vægtkontrol. Set medarbejder udføre og
udfylde vægtkontrolskema under produktion af DAVA skrab
blommer, produktionsdato 16.11.23.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tapperi, pasteuriseringslokale, pakkeri 1 og 2. Medarbejder
interviewet vedr. rengøringsprocedurer i tapperiet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tapperi, pasteuriseringslokale, pakkeri 1 og 2. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens flowdiagram, HACCP-plan samt
risikoanalyse for emballege, tilsætningsstoffer, filtre samt for
pasteurisering som var udpeget som CCP mht. temperatur og
holdetid.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for oveholdelse af kritiske grænseværdier for CCP'er udpeget
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for procestrin pasteurisering: temperatur samt holdetid. Kontrolleret Produktionsrapport for Pasteur 1,
produktionsdato 15.11.23, indstilling af pasteur 1 under produktion ifm. tilsyn samt skriftli dokumentation heraf.
Uddannelse i hygiejne: Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes
viden om, og instruktion i fødevarehygiejne. Medarbejdere i produktionen samt kvalitetsansvarlig redegør for at
personale i produktionen de gennemgår behørig sidemandsoplæring ved ansættelse.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: DAVA skrab blommer for mærkning af allergene
ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nummer og
fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Økologi, import, eksport og samhandel.

Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har ændret udformning af autorisationsskrivelsen. Endvidere er
virksomheden under ombygning. Der vil blive truffet aftale om kontrolbesøg med gennemgang af virksomheden
med henblik på udstedelse af ny autorisationsskrivelse når ombygningen står færdig. Vejledt konkret om
anmeldelse af væsentlig ændringer, før i brugtagelse af ny produktionslinje /lokale.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret følgende mærkning: Ø-mærket, EU-logoet samt kontrolkodenummer
på følgende økologiske fødevarer: Økologiske skalæg. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for små bægre til
pasteuriserede æg, herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og
temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver samt udsteder af
erklæring.


