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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i kølerum
og køleskabe i køkkenet. Der er adgang til sæbe og
papirshåndklæder ved håndvask i køkkenet.
Følgende er konstateret: I kølebordet i køkkenet opbevares der
færdig formet bøffer af hakket fersk kød med en dato med
mindst holdbar til 26. 10. 2023. Virksomheden oplyser at de er
frossen ned 2 dage før udløb og blev taget op for 2 dage siden.
Endvidere oplyser virksomheden at procedurerne er at man
skriver på fødevaren hvornår de er tage op fra frost men det
har man ikke fået gjort i dette tilfælde. Man er ikke klar over
holdbarheden efter optøning men man har en intern regel der
siger 2 dage efter optøning. Virksomheden oplyser at man godt
kan se at der ikke er styr på holdbarheden i dette tilfælde og vil
smide de pågældende bøffer ud.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, lager, opvaskeafdeling samt kølerum og
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmebehandling af kylling i november 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


