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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer ved
holdbarhedsfastsættelse. Vejledt konkret om
Fødevarestyrelsens IT-værktøj "Sikre fødevarer".
Kontrolleret virksomhedens affaldshåndtering. Virksomheden
oplyser at madaffald kommer direkte i kværn. Kontrolleret
virksomhedens håndtering af returnerede varer, herunder
personaleflow i forbindelse med håndtering af returnerede
varer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: blæsere i køle og fryserum. Virksomheden
oplyser at fryserum rengøres, afrimes og blæser rengøres én
gang om året.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Kølerum, fryserum, køleskab i
diætafdeling blæstkølere samt køleenhederne/blæserne i
disse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret lister til kølerum, fryser,
blæstkølere, som er pæne og tætsluttende.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse af fiskevarer, nedkøling i blæstkøler samt
opvarmning for de seneste fire uger, samt for varemodtagelse
af øvrige kølevarer for indeværende måned.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Virksomheden
reviderer årligt egenkontrolprogrammet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
sovsekulør.
Kontrolleret at virksomheden benytter jodberiget salt.


