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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har adgang til hygiejnisk
håndvask med varmt og koldt vand, sæbe og håndklædepapir.
Virksomheden opbevarer køle og frostkrævende fødevarer ved
korrekt temperatur. Virksomheden havde ved kontrolbesøget 4
poser salat på køl, som fremstår råd lignende, virksomheden
oplyser at de bliver kasseret.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ved
kontrolbesøget:
Køleskab ved ovn: som fremstår med tykt lag sort/hvid
skimmellignende vækst på lister.
Køle og fryseskabe på gang: disse fremstår med sort, fugtig,
skimmellignende vækst på sider, kanter og lister.
Opvaskerum: her fremstår gulv under opvaskeområde, lofter
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og hjørner på vægge hele vejen ned med sorte skimmellignende plamager.
Rum ved opvaskerum: her fremstår den ene væg med meget fugt, samt tykt lag sort snavs på fuger og enkelte
fliser.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler og udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af
sådanne materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: Virksomheden har lister i et køleskab i køkkenet ved komfuret, som fremstår itu, disse
er svære at rengøre for virksomheden.
Virksomheden har et grønt kølerum, hvor gitterhylder fremstår, med begyndende rust. Her ses også stål hylder
med rust.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en dækkende risikoanalyse ved kontrolbesøget.
Virksomheden oplyser at de ikke har dokumenteret egenkontrol, hele året.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Virksomheden er vejledt om udarbejdelse, samt vejledt om hvor
skemaer til udfyldelse kan findes, på fvst hjemmeside.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Andet: Kontrolleret fiskesporbarhed og mærkning af fersk fisk-ok.


