Kontrolrapport

Virksomhed BAS Food ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 3

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

*Seerlig fokus pa virksomhedens medarbejderes hygiejne

Adresse Aage Grams Vej 1

adfaerd under produktionen, indpakning og emballering og

Postnr/By 6500 Vojens

herunder krydskontamination og brug af handsker, huer, rent

CVR-nr. 37878685 Aut.nr. 6632 arbejdstgj m.m. og spurgt ind til virksomhedens procedure.
*Malt temperaturen i nogle kgdstykker som virksomheden
varembehandler - blev mdlt til 80-85 grader. Fik forklaret deres
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 procedure for nedkgling (blaestkgler)
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1 *Allergener — kontaminering, rework — fik forklaret
Virksomhedens egenkontrol 1 virksomhedens procedure i forbindelse med virksomhedens
Offentliggarelse af kontrolrapport produktion og vist hvordan krydderier/mel handteres
Uddannelse i hygiejne opbevares og holdes adskilt.
Mzaerkning og information
Godkendelser my. 1 *Kontrolleret virksomhedens baggrundsdokumentation for
Seerlige meerkningsordninger styring af vaekst af Listeria monocytogenes i spiseklare
Varestandarder fedevarer — virksomheden producere fgdevarer med en
Tilseetningsstoffer m.v. holdbarhed pa over 5 dage - set virksomhedens sidste prgver
Kemiske forureninger for medister (listeria)
Emballage m.v. 1
Andet 1 Mikrobiologiske kriterier, pr@veplaner: Fglgende er

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

kontrolleret:

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer de fremstiller,

der er omfattet af mikrobiologiforordningen. At virksomheden

har indplaceret fgdevarerne i fadevarekategorier iht. bilaget til

mikrobiologiforordningen og at virksomheden har udarbejdet

en preveplan, der omfatter fedevaresikkerhedskriterier i

fedevarekategori, at virksomheden har fastlagt undersggelser

med en passende prgvefrekvens for deres fgdevarekategorier

og miljgprgver - virksomheden saetter det til 2 gange arligt, fra

4 gange arligt. Virksomheden er blevet vejledt at far det

&ndret i deres program

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret: at virksomheden ved undersggelse af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 25 min.
Kontrollens varighed

23-11-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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proceshygiejnekriterier har udtaget det korrekte antal delprgver, som bliver undersggt efter det korrekte

kriterium.

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et akkrediteret laboratorium. At analysemetoden angivet pa

analyseattesten er en akkrediteret metode.

At prgver til undersggelse for Listeria fra forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er blevet udtaget og

unders@gt efter en egnet metode.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er kontrolleret:

At virksomheden har dokumenteret resultaterne for undersggelse af fgdevarekategori/produkttyper, undersggt

for fpdevaresikkerhedskriterier og i perioden sidste 3 maneder.

At virksomheden har dokumenteret opfglgning herunder korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater for undersggelse af [fedevarekategori] undersggt for fedevaresikkerhedskriterier.

At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive svaberprgver, hvor det er relevant. Ingen positive

prover.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret —

*periodisk renggring i virksomhedens produktionslokaler og renggring af lokaler, udstyr m.v. som ikke kommeri

kontakt med fgdevarer i fglgende lokaler — Kgkken, produktionslokale, lager, k@lerum og transportmidler,

renggring og desinfektion — hyppighed og renggring af genbrugsemballage.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af virksomhedens produktionslokaler.

Fglgende er konstateret: Virksomheden har faet deres lamper skiftet og der er kommet nogle sma huller i loftet

som skal udbedres + en dgrkarm og en plade ved deres kglerum, som skulle lukke for at komme om bagved

kalerummet.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

23-11-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Vejledt generelt om at fa det skrevet ind i virksomhedens egenkontrolprogram. Ingen af de overnaevnte ting er

forbundet med nogen risiko for fedevarerne.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret -

*Kontrolleret dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan — set for fremstilling af feerdigretter -

virksomheden har alle 3 parameter med i deres risikoanalyse.

*Dokumentation for overvagning af CCP og GMP som har afggrende betydning for fgdevaresikkerhed - set for

iltrest malinger, varmbehandling, nedkgling for september og oktober maned

*Verifikation - analyser, audit — har virksomheden dokumentation for at de har gennemgaet deres

egenkontrolprogram og har de fuldt op pa deres analyser - ingen positive prgver.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret —

*Maerkningsoplysninger pa fadevarekontaktmaterialer i forhold til overensstemmelseserklaering. Fglgende

fedevarekontaktmaterialer er kontrolleret sorte bakker og film.

*Overensstemmelseserklzaering for de samme 2 produkter, herunder identifikation af produktet,

anvendelsesoplysninger (art af fgdevare, tid og temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke

migrationsgraenser og dual use additiver, udsteder af erklaering og underskrift.

Andet: Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekrzftet at vaere bekendt med

indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden

gnsker herefter ikke blanketten udleveret.

Ingen anmaerkninger

23-11-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
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