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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar
med invenar, lager, delt kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bar fremstår enkelte steder nedslidt med
overflader, der ikke er rengøringsvenlige - medarbejder oplyser
der er planlagt en renovering af baren i foråret 2024.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer for oktober-november 2023. Vejledt
konkret om overholdelse af frekvens samt tilpasning af
egenkontrollen til aktuelle aktiviteter efter at der er lavet
ændringer i produktionsforholdene.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
sporbarhed.


