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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i
køleenheder og i varmeskab, set måleudstyr samt faciliteter til
hgyiejnisk håndvask. Virksomheden har mundtlig redegjort for
opbevaring af empanadas. Der kontrolleres temperatur i
empanadas i varmeskab hver 3. time.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleenheder,
produktionsoverflader, opvaskemaskine og gulv i
produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulv og
produktionsoverflader. Vejledt om vedligeholdelse af flosset
tætningsliste i kølebord samt om vedligeholdelse af
træoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse af fødevarer. Vejledt om tilpasning af
risikoanalyse i forhold til temperaturkrav for opvarmning,
nedkøling og varmholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra august 2023 til d.d. Vejledt konkret om
dokumentation for varmholdelse af fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel, men på engelsk. Vejledt om at skilte på dansk med oplysning
om allergener.


