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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
* Afskærmning og ta'taøj ved selvbetjent slik
* Hygiejnisk opbevaring af fødevarer på lager samt i frostrum -
herunder emballering af fødevarer
* Stikprøveviost temperaturer af letfordærvelige fødevarer på
køl - er under 5 grader
* Stikprøvevist temperaturer af varmholdte fødevarer - er over
65 grader
* Procedurer for måling af kernetemperaturer - der måles på
flæskesteg. Vejledt konkret om, at måling af kernetemperaturer
skal laves på hele virksomhedens vareudvalg som
varmebehandlies- herunder også på pølser samt at
dokumenation kan laves skiftesvis for produkterne
* Procedurer vedr. klargøring af produkter før
varmebehandling. Vejledt om, at optøning af fødevarer skal ske
så produkterne ingen steder overstiger 5 grader s kølekravet -
Optøning bør her foregå på køl - alternetivt bør der måles
løbende, så isætning af fødevaren på køl sker, når yderste
overflade af produktet rammer 5 grader

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger:
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* Renholdelse af beholdere til ta' selv slik
Virksomhedens egenkontrol: Kontrol af dokumentation vedr. kritiske kontrolpunkter fra sidste kontrol til d.d.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomhedens faktiske fødevareaktiviteter stemmer overens med registrerede aktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


