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Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Virksomheden har ophængt dispenser ved
håndvask.
Følgende er konstateret: Begge vaske i begge ender af
produktionskøkken var ved tilsynets start blokeret, i den ene
ende var den ene med salat den anden med en gastrobakke.
Gastrobakken blev starks fjernet så der kunne vaskes hænder. I
den anden ende var det muslinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for brug af vaske, vedjledt konkret
om at udpege specifik vask til håndvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er delvis bragt i orden.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Gulv i
produktionskøkken fremstår med flere revner og slidtage.
Virksomheden oplyser at gulvet er belevet malet siden sidste
kontrolbesøg og vil blive malet igen snarest. Virksomhedn har
ligeledes fremvist tilbud fra håndværker fra 21. november 2023
om renovering af revner i gulvet. Virksomheden forventer
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forventer en lukkeperiode på 3 uger og forventer renovering afsluttet ultimo august 2024.


