
Meyers Jeudan-Havnegade 21-23

 

 

Havnegade 21

1058  København K

26631521 6967

1  
 
1  
1  
 
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X
X

side 1 af 2

1 time 40 min.27-11-2023

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Krav til råvarer:
Virksomheden har redegjort for at ved varemodtagelse
foretages temperaturtjek
for kølepligtige og frosne fødevarer. Efterfølgende sættes
fødevarene på henholdsvis køl og frost. Såfremt temperaturen
er overskredet kontaktes leverandør og der
modtageserstatningsvarer. For frugt og grøntsager foretages et
visuelt tjek af fødevarerne. Såfremt virksomheden ikke er
tilfreds med kvaliteten kontaktes leverandør og der modtages
erstatningsvarer.
Affaldshåndtering: Virksomheden har redegjort for
affaldsprocedurer og bortskaffelse af dette. Ingen
anmærkninger
Brug af slicemaskine: Virksomheden har redegjort for
håndtering af slicemaskine, samt rengøring af denne efter
brug. Virksomheden vasker med sæbe og når maskinen er tør,
benyttes desinfektionsmiddel. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Varmt og
koldt køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse af kølepligtige fødevarer, udpeget som CCP, er
gennemgået.
Kontrolleret: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse af kølepligtige fødevarer er
gennemgået.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise de
korrigerende handlinger for for varemodtagelse af kølepligtige
fødevarer.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
kan redegøre for det mundligt.
Vejledt generelt om krav om skriftlige procedurer for korrigende handlinger ved CCP'er.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse af kølepligtige fødevarer for perioden Septemper til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og p-nr. bekræftet i
Virk.dk.
Særlige mærkningsordninger: Vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager stemmeroverens med
virksomhedens Bronze Spisemærke: 30-60 %. Ingen anmærkninger.


