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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mikrobiologiske kriterier,
prøveplaner: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen,
Fødevaresikkerhedskriteriet Listeria Monocytogenes.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriteriet
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens Kategori 1.2 og miljøprøver. Kontrolleret
prøveudtagning, sidste torsdag, for pålægssalater efter
udpegning, samt pålægssalater og varmebehandlet og
nedkølet kød efter prøveplan. Og miljøprøver efter prøveplan.
Kontrolleret arbejdsgange for sikring mod procesforurening,
herunder PAH og akrylamid, mod fremmedlegemer.
Virksomheden beskrev arbejdsgange efter god hygiejnepraksis.
Kontrolleret arbejdsgange for sikring mod krydsforurening af
allergener, OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: periodevis rengøring af sekundære overflader
og interne emballager, genbrugsemballager, OK. Kontrolleret
renholdelse af lokaler og genbrugsemballager, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret delrisikoanalyse for
Listeria Monocytogenes og dokumentation af prøveudtagning,
OK.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


