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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, Ved kontrolbesøget
har virksomheden fået starthjælpsvejledning om
fødevarekontrol, offentliggørelse af kontrolrapporter
ophængning af smileymærke/visning af kontrolrapporter,
egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af
virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert
tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet, registrering fx ved import og eksport, samhandel,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
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hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt antal håndvaske, der er
hensigtsmæssigt placeret og specielt beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet med rindende
varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være
separate faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomheden har en håndvask i salgsområde som ikke er hensigtsmæssigt placeret,
pga. håndvasken er placeret ved siden af en trappe, og under hylder, der er et stålhylde helt op til håndvasken,
det er umuligt at stå og vaske sine hænder, uden at lave en krydskontaminering mellem udstyr, trappen og
hænderne. Blandingsbatteriet sprøjter ud på trappen. Ydermere forefindes der kun varmt vand i håndvasken. I
produktionskøkkenet er der en håndvask, hvor der kun forefindes varmt vand, og der mangler papir ved
håndvask. Yderligere mangler virksomheden en fødevarevask, da virksomheden skyller grøntsager, laver kolde
og varmeretter samt tapper vand. Virksomheden har opvaskefaciliteter til urent og rent service og udstyr. samt
en opvaskemaskine. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden oplyser at de finder en
løsning på en fødevarevask og kontakter en VVS’er. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende
kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret: Døre til toiletter og forrum står direkte åben ud til produktionsområde. Foldedør som
er opsat er i stykker og åben. Gennemgået mundtlige procedurer for håndtering af fødevarer og
toiletter/forrum. evt. selv lukker på døre.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Virksomheden oplyser at de få lukket døre ud til toiletter og
forrum. Virksomheden opsætter en ny dør op mellem køkken og toiletter. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af
fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i kølerum.
Gennemgået mundtlige procedurer for virksomhedens arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af pomfritter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring
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med fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene. Alle redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: I virksomhedens produktionskøkken fremstår gulv og vægge snavset, I køleindretninger
er hylderne beskidte, og der er opbevaring af redskaber i beskidte stålopbevaringsbøtter. Der ligger huer og
strømper til opbevaring på produktionsborde og mikroovn. I salgsområdet er der tykke belægninger indvendig i
køleindretningernes bund og på samtlige håndtag er der ligeledes tykke belægninger af gammel skidt. Hylderne i
kølerummet fremstår også med ældre spild, og gammel snavs. Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Det kan jeg godt se, jeg har været bortrejst, men jeg skal nok sørger for rengøring. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kølerum. kølemontre, kebabspyd,
friture og ovn. Arbejdsbord med til grønsagssnitter, afskaller maling af bordet, vægge i køkkenet trænger til
maling, stikkontakter er hele gule af belægninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at virksomheden skal
udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke udarbejdet en risikoanalyse, som er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden har ikke udpeget deres CCP eller GAG fx. varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning
og nedkøling mv. Vejledt virksomheden konket om, at eksempel på risikoanalysen kan forefinde på FVST.dk eller
man kan anvende en konsulent som kan udarbejde en risikoanalyse som er tlpasset virkomhedens aktiviteter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Ja, det kan jeg godt se. Det skal jeg nok få udarbejdet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Mærkning og information: Vejledt konkret om, at virksomheden skal opsætte et skilt med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


