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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, stikprøvevist temperaturkontrol i
virksomhedens køleehneder.
Kontrolleret: Virksomhedens mundtige procedurer for
renholdelse af isterningemaskine. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bar/betjeningsområde og
produktionsområde herunder produktionsborde og vægge
samt isterningemaskine, pizzaovn, emfang og steger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet en
risikoanalyse der er dækkende aktiviteten opvarmning,
virksomheden varmebehandler bl.a. hakkebøffer,
kalkunschnitzler, kyllingebryst og grillkyllinger, det fremgår ikke
i virksomhedens risikoanalyse hvilke risici der er og hvad de gør
for at have det i styring.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får styr på
det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


