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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for tidsstyring og
overvågning af buffet samt brug af egnet udstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og opvaskeafsnit. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring og
varemodtagelse (koldt og varmt mad fra hovedkøkken) er
stikprøvevist kontrolleret fra juli til slutningen af november
2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om nyt smileymærke.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der skiltes med oplysninger om allergener på
buffet.


