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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens dokumentation for indplacering af
mayonaisesalater, Skinkesalat iht. mikrobiologiforordningen.
Virksomheden dokumenterer ved prædiktiv modellering
indplacering af skinkesalat i kategori 1.3, stabiliseret mod vækst
af Listeria. Set beregninger. Kontrolleret virksomhedens
prøveplan for undersøgelse af produktprøver og svaberprøver
fra produktionsmiljøet. Set resultater af analyser af
mayonaise-kødsalater samt svaberprøver. Listeria er ikke påvist
i miljøprøver det seneste år. Der indgår prøver fra gulvafløb i
prøveplanen. Ingen anmærkninger.
Set datablad for lactat 60%, som anvendest til salater mhp
stabilisering af vækst af Listeria. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret at virksomheden i sit egenkontrolprogram har
beskrevet procedurer for tilbagetrækning. Inen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
kalibrering af måleinstrumenter, pH-meter. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for kontrol og kalibrering af
pH-meter. Virksomheden demonstrerede pH-måling i buffer 4
og buffer 7. Apparat viste korrekte værdier uden forudgående
justering. Drøftet hyppighed for kalibrering af pH-meter i
buffer. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, mikrobiologi for fremstilling af pålægssalater,
skinkesalat, specifikt Listeria. Ingen anmærkninger.
Set dokumentation for kontrolmåling af pH i pålægssalater
september til november (ikke CCP). Der er opstillet øvre
grænser for pH. Der er tilsyneladende ikke reageret på
overskridelse af grænse for sildesalat, som er sat lavere end
øvrige produkter. Vurderes under de konkrete omstændigheder
som et bagatelagtigt forhold idet pH ligger på niveau med
øvrige produkter. Virksomheden vil revurdere den fastsatte
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grænse for produktet.

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret frivillig dyrevelfærdsmærkningsordning. Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram for ordningen og virksomhedens procedurer for adskillelse fra øvrig produktion (opstart på
rengjort anlæg). Virksomheden producerer primært leverpostej under ordningens niveau 3. Der var ikke
produktion af produkter under ordningen på dagen. Kontrolleret at råvarer på lager er mærket med 3 hjerter:
lever og spæk. Kontrolleret at vallepulver til leverpostej er af økologisk oprindelse. Kontrolleret via intern
sporbarhed til følgeseddel at røgede slagender til leverpostej hidrører fra friland. Kontrolleret eksempel på
mærkning, Leverpostej. Ingen anmærkninger.


