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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer, faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder.
Endvidere gennemgået procedurer for håndtering af frosne
bær, herunder at de frosne bær koges inden anvendelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kundeområde, barområde, produktionskøkken, opvaskerum og
opvaskemaskiner, lagerrum i kælderen samt køleenheder og
isterningsmaskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse
og nedkøling i perioden august 2023 til og med d.d.
Endvidere set dokumentation af egenkontrollens gennemførsel
for indfrysning af fisk og syltning i samme periode.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


