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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.

Retsikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for modtagelse af varer,
håndtering af rødspyd og varmholdelse. Temperaturer på
kølepligtige fødevarer, opbevaring af fødevarer i fryseren og
der er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler, under inventar, i
køkken og i salgss området, ved kødspyddet. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
kølemøblerne og gummilisterne deri. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprocedurer samt dokumentation for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse.
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Der fremvises infrarød termometer, det oplyses, at der d.d. indkøbes et indstiks termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.


