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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Opbevaringstemperatur i kølerum.
- Tildækning og adskillelse i køle- og frostrum.
- Set tilberedning og udportionering af kolde retter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder herunder kold og varm område, køle- og
frostrum, varemodtagelse og opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Tætslutning af døre.
- Procedure for kalibrering af termometer
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. registreringer samt
fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
-Stikprøvevis kontrolleret anvendt plastemballage herunder
opbevaring og anvendelse.
- Set overstemmelse erklæring på to rumsbakke og sushibakke.


