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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne og
beskyttelse mod forurening ved opbevaring af fødevarer i
kølerum og tørvarelager, af emballage i opbevaringsrum, OK.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum OK.
Gennemgået arbejdsgange for varmebehandling og
varmholdelse af leveringsklare fødevarer, der blev opbevaret i
ovn ved 90 grader C, ingen anmærkninger. Gennemgået
arbejdsgange for beskyttelse mod procesforurening ved
stegning m.v., virksomheden følger god produktionspraksis, OK.
Gennemgået arbejdsgange for sikring mod krydsforurening
med allergener, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af arbejdslokaler,
opbevaringsrum og opvaskelokale, herunder udstyr, vægge m.v.
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
arbejdslokaler, opbevaringsrum og opvaskelokale, Ok.


