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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer i
produktionskøkken, herunder adskillelse mellem rå ferske kød-
kødprodukter og spiseklar fødevarer.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet
samt kontrolleret facilitet til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken.

Temperatur køle og frost: kontrolleret rumtemperatur i
samtlige køle- og frost inventar: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, kølerum og frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Stikprøvekontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring på køl- og frost.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Sporbarhed: kontrolleret
sporbarhed 1. led tilbage for bacon i skiver, herunder faktura:
ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået en nye køleskab i samme rum som der
allerede er køleskab/fryser. Forholdet vurderes af
Fødevarestyrelsen som ikke væsentlige ændringer.
Konkret vejledt virksomheden at ved væsentlige ændringer skal
man ansøge om det hos Fødevarestyrelsen.


