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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Centralkgkkenet Skovparken _ Tilsynsferendes bemzarkninger side 1af2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Adresse Skovparken 1 B Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret
Postnr/By 7900 Nykgbing M uden anmaerkninger: Handtering af fedevarer ved produktion
CVR-nr. 41333014 Aut.nr. 5788 af stegt r@dspeettefilet, anretning af juleplatter, og snitning af

polser. At personalet er ifgrt ren og egnet arbejdsbekladning,

Kontrolleret bl der foretages hyppig handvask, samt brug af engangshandsker.

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Kontrolleret temperatur i kpleskabe i kold afdeling, kglerum
Rengering 1 med faerdigretter klar til pakning samt kglerum med
Vedligeholdelse 1 emballerede feerdigretter.

Virksomhedens egenkontrol 1 Kontrolleret arbejdsgange for varmebehandling og nedkgling af

Offentliggarelse af kontrolrapport faerdigretter bl.a. fisk i blaestkgler og klar hgnsekgdsuppe i

Uddannelse i hygiejne 1 suppe/saucekgler, samt procedurer for efterprgvning/kontrol

Maerkning og information af temperatur efter nedkgling inden overflytning til

Godkendelser m.v. pakkekglerum.

Seerlige meerkningsordninger Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning:

Varestandarder Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: At virksomheden

Tilseetningsstoffer m.v. har dokumenteret resultaterne for undersggelse af kategori 1.2

Kemiske forureninger og 1.19 spiseklare fadevarer, er undersggt for

Emballage m.v. fedevaresikkerhedskriterier og fgdevarekatagori 2.5.1 for

Andet proceshygiejnekriterier i perioden 2023.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Set dokumentation for analyseresultat for miljgprgver i samme
periode. Ingen anmaekninger.

1 Ingen anmaerkninger Kontrolleret at virksomheden har fulgt sin prgveplan og der er

2 Indskaerpelse udtaget det korrekte antal prgver i perioden januar til dags

3 Pabud, forbud eller tvangsbader dato i 2023.

4 Bodeforlag, Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Analyseresultat
politianmeldelse . .
vitksomrHeds-kararitne. for vandpregve udtaget ved vandhane i produktion.
autorisation eller registrering frataget Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktbzerende overflader, gulve i produktionslokaler,

Kontroltype og -aktivitet emfang, kglerum med nedkglede produkter til pakning,
(] Ordinzer kontrol ] Kontrolkampagne kglerum med feerdigretter og 2 blaestkglere, opvaskelokale
[] Ekstra kontrol [ Keedekontrol herunder tunnelvasker og granolvasker, samt kgleskabe i kold
(] Anden kontrol afdeling.
05-12-2023 2 timer 15 min.
Fadeva restyrelsen Dato Kontrollens varighed
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Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for renggring og desinfektion af

produktbzerende overflader, palsegsmaskine, slicemaskine, steamkedler og blaestkglere. Gennemgaet brug af

desinfektionsmidler, herunder virketid samt renggring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.

Kontrolleret at anvendte desinfektionsmidler er godkendt til brug i fedevarevirksomheder.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Produktionslokaler, pakkerum, kglerum

og opvaskelokale. Pa rullevogne i opvask er der lidt rust pa vognhjul og ikke helt afdaekning af mindre hul i gulv

ved sovse/suppekglere. Virksomheden oplyser at det udbedres. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varmebehandling til 75 grader og nedkegling fra 65 til 10 grader pa maksimal 4 timer.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varmebehandling og nedkgling i perioden august til december 2023.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

uddannet i handtering af fgdevare.
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