
Ristorante Amici Mieí

 

 

Stengade 15

3000  Helsingør

25181867

27-11-2023 4
16-08-2023

1
04-07-2023

3Offentliggørelse af kontrolrapport
30-06-2023

1
1  
2  
1  
4  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Kontrolrapporten er ændret den 04-12-2023.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionskøkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Under tungt inventar ved komfur er
der indtørret snavs af ældre dato og ophobninger af gamle
produktrester, gummilister fremstår snavset med indtørret
produktrester, bund i mikroovn fremstår beskidt.
Kontrolleret rengøring af lokaler samt redskaber, udstyr og
tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
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Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om
nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Kanter i opvaskemaskine fremstår snavset med en rødlig rug belægning, I
isterningmaskine er der i hjørner sort snavs.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af virksomhedens risikoanalyse. Bøde på 5.000 kr
fremsendt.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise deres skriftlige risikoanalyse, der er ingen i
virksomheden der ved hvad en skriftlige risikoanalyse er. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt om ophængning af nyt smileymærke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via www.virk.dk.


