
Slagteren i Rosengårdcentret

ApS

 

Ørbækvej 75

5220  Odense SØ

31492432

07-12-2023 1
01-11-2023

1
10-08-2023

1
20-06-2023

3Hygiejne: Rengøring

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i slagterproduktion, opbevaring og adskillelse af
tørvarer på lager i kælder, samt opbevaring af frostvarer i
frostrum på lager i kælder, opbevaring og adskillelse af rå og
spiseklare fødevarer i slagterkølerum samt i kølerum med
færdigvarer, herunder stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde herunder gulv,
vægge, produktberørende overflader, skærebræt samt køledisk
og salgsmontrer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for adskillelse af
rå og spiseklare fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har i perioden januar 2023 og
til dags dato leveret animalske fødevarer til andre detailvirksomheder inden for grænsen på 50 km efter 1/3-
reglen. Generelt vejledt om reglerne for 1/3-reglen.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Okse ribeye samt entre Côte.


