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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder, procedure for
håndtering af åbne fødevarer i forbindelse med anmeldelse om
skadedyr, virksomheden kasserede samtlige åbne fødevarer,
rengjorde og desinficerede lukkede fødevarer hvis de kunne
tåle dette.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedure for rengøring og desinfektion af
vaskbare overflader (vægge og gulve), udstyr og inventar
(hylder, borde, brødskærer, beholdere til fødevarer, mm.).
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af butik og lagerlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af fødevarer i perioden fra juli 2023 til dags dato
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samt set fejlrapport på bekæmpelse af skadedyr og servicerapport fra skadedyrsbekæmperen.


