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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.

Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret Risikoanalyse, bagt leverpostej.
Virksomheden anvender elektronisk egenkontrol fra DSM og
har fremvist både flowdiagram og risikoanalyse for bagt
leverpostej. OK.
Gennemået procestrin i flow diagram, leverpostej bagt samt
gennemgået Risikoanalysen 3.2.1 - leverpostej, bagt. Ved
sammenholdning konstateret,
-at flow diagram mangler angivelse af procestrin vedr.
modtagelse af tørvarer/emballage, modtagelse af
upasteuriseret rå mælk direkte fra primærproducent samt
tilsætning af krydderier.
-at riskoanalysen mangler procestrin vedr. sikring af, at
primærproducent/leverandør samt transportør er
godkendte/fødevaregodkendte, procestrin vedr. afvaskning af
lever samt hakning af lever, løg og spæk.
Vejledt om opdatering, således at der er overensstemmelse.

Kontrolleret, at kontorvirksomhed er fødevaregodkendt samt
besætning på oplyst adresse er registreret I CHR. OK.

Virksomheden foretager indledningsvist varmebehandling af
den rå mælk til 95 gr. som led i fremstillingsprocessen samt
som minimering af biologisk risici ved brug af rå mælk både ved
produktion af bagte og ubagte leverposteje. OK.
Risikoanalysen angiver opvarming til 95 gr. C, men anfører ikke
hvordan dette dokumenteres. Vejledt om opdatering heraf,
herunder vurdering af biologisk, fysisk, kemisk ricisi.

Kontrolleret Risiko for kontaminering, flow leverpostej.
Kontrolleret, at virksomheden har forholdt sig til risiko for
kontaminering i forbindelse med flow af varer, udstyr samt
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personale. OK. Set oversigt over respektive flows. OK.

I produktionen gået fremadskridende flow. Følgende konstateret:
Rå mælk fra fast primær producent indgår som råvare. Mælken varmebehandles som første led i produktionen
ved temperatur 95. gr. I forbindelse med rundgang set udstyr.

Virksomheden producerer afsmeltet fedt og fedtegrever.
Vejledt om, at virksomhedens egenkontrol skal indeholde risikoanalyse af produktionen af afsmeltet fedt,
herunder vurdering af hvor ofte, der skal foretages analyser jf. skema bilag III, afsnit XII, kap. II, pkt. 4 i
EU-forordning 853/2024 for at være sikker på, at alle batch af hvert produkt overholder de angivne normer.

Godkendelser m.v.:
Kontrolleret Autorisation.
Kontrolleret, at virksomhedens autorisation er dækkende i forhold til virksomhedens aktiviteter, varesortiment
samt indretning. Autorisation af 13-09-2017 samt tilhørende plantegninger findes fortsat gældende. OK.

Kontrolleret Risikooplysninger.
Kontrolleret, at virksomhedens oplysninger er dækkende i forhold til virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret CVR- og P-nummer. OK.


