
Døstrup kro

 

 

Landevejen 33

6780  Skærbæk

40191453

07-12-2023 1
08-11-2023

1
18-10-2023

1
03-10-2023

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse samt tildækning af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Virksomheden har redegjort for håndtering af
fødevarer i forbindelse med buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler samt udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler samt udstyr der
benyttes i virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt
opvarmning og nedkøling i perioden fra sidste tilsyn til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt virksomheden konkret om regler for
fødekontaktmaterialer, herunder stand af disse.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


