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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fisk på køl: Ok. Målt temperatur på blåmuslinger og
rødspætter: Ok. Kontrolleret at der kan foretages hygiejnisk
håndvask og tørring: Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret stikprøvevis rengøring af
virksomhedens produktionsområder, samt stikprøvevis
rengøring af produktudstyr: Ok.
Følgende er konstateret: Under et enkelt produktionsbord er
der sprøjt af fødevarer eller lignede under bordhøjde
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for udført kontrol med varemodtagelse og
opvarmning siden sidste tilsyn til d.d.: Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport,samt
visning af kontrolrapport på andre digitale platforme: Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
rødspætte fileter ved hjælp af følgeseddel: Ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Andet: Kontrolleret sporbarhed på rødspætte fileter ved hjælp
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af følgseddel.: Ok. Der er foretaget fotodokumentation.


