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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Hygiejnisk opbevaring af fødevarer på tørvarelager og
kølerum i bageri
- Gode arbejdsgange for håndtering af fødevarer i forhold PAH
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af tørvarelager og
kølerum i bageri samt rengøring af transportmiddel 994.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Skadedyrssikring af bagdør samt skadedyrsrapporter 21.
september og 14. november 2023.
- Vedligehold af transportmiddel 994
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling for november 2023.
- Risikoanalyse for dannelse af transfedtsyrer. Virksomheden
anvender råvarer hvor indholdet af transfedtsyrer er under
grænseværdien. Set dokumentation på dette.
- Risikoanalyse vedr. PAH
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Anvendelse og dosering af kanel i fødevarer. Virksomheden
har redegjort for hvordan grænseværdien for kumarin
overholdes. Vejledt om indhentning af dokumentation for
kumarinindholdet ved brug af et nyt kanelprodukt.
- Kontrolleret anvendelse og dosering af E153 i pynt til kage.


