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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale, opvaskerum,
opvaskemaskine og køle- og fryseskabe.
Følgende er konstateret: Gulvet under køleskabene er støvet i
produktionslokalet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægge og gulv i
produktionslokale og opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for gennemført egenkontrol for opvarmning og
varemodtagelse, samt opbevaringstemperatur for perioden fra
sidste tilsyn til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten.


