
Nordic Catering ApS

 

 

Kirsten Walthers Vej 5

2500  Valby

30356950 6647

1  
 
1  
1  
 
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time14-12-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for pakning af varme mad
herunder stegt som skal serveres varmt, kontrolleret
håndtering af spiseklar fødevarer i varme køkken, kontrolleret
håndtering af grøntsager i grønt køkken samt kontrolleret
opbevaring af råvarer og færdigvarer i kølerum i
produktionskøkken.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer i lastvogne af bil før levering: ingen anmærkninger.

Konkret vejledt om at fjern pap emballager inden det kommer i
produktionskøkken.

Temperatur køle og frost: Kontrolleret rumtemperatur i køle g
frost inventar i produktionskøkken: Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Varemodtagelsen/udlevering og at alle vinduer i
produktionskøkken var lukket samt at der har været kontrol
med skadedyr rundt om bygningen i august 2023 hvor der ikke
var tegn på skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelsen, transport a letfordærvelige fødevarer,
opbevaring køle og frost, opvarmning og nedkøling fra august
2023 til d.d.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret
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Tilsætningsstoffer m.v.: Konkret vejledt om salt som anvendes i bagværk og madlavning skal være berigede med
jod.


