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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl. temperaturer i kølerum og pakkekølerum. Set
resultater fra dokumentation af mikrobiologiske kriterier på to
produkter i kategori 1.3 samt på diverse miljøprøver både med
og uden fødevarekontakt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Overflader og
udstyr i kontakt med fødevarer. Transportvogne. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Mikrobiologisk prøveudtagningsplan. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret:
Sporbarhed via følgeseddel på bacon i tern, helæg og
nakkefilet. Oplysninger til forbruger via bestillingssystem og
oplysning til modtagerkøkkener om opbevaring og opvarmning.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. ID mærkning på mærkninger og
transportvogne. Ingen anmærkninger.


