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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
samt måling af temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask
i kælder samt i produktionslokale. Gennemgået
produktionsmetode for langtidstilberedning ved lavere
temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Kælder
med inventar og opvaskefaciliteter samt køkken med inventar.
Vejledt konkret om renhold af ventilationssystem i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv i kølerum. Vejledt konkret om vedligehold
af overflader, der ikke er rengøringsvenlige.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, langtidstilberedning, indfrysning af fersk fisk fra
august 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
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Virksomhedens allergene skilt er forsvundet. Under kontrolbesøget blev der lavet et nyt. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
oplysning om allergener.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: anprsining af mørbrad hereford angus fra Uruguay samt set
sporbarhed på varen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


