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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur i kølerum i køkken samt køleskab til opbevaring af
fersk fisk, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for
håndtering af allergener i forbindelse med tilberedning i
køkken, herunder sikring mod krydssmitte, ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for begrænsning af procesforureningen
akrylamid ved fremstilling af bagværk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af håndvask,
bordoverflader i køkken, hylder i kølerum, samt buffetbord i
serveringslokale, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
fermentering og bagning, herunder set skriftlige beskrivelser af
gode arbejdsgange, ingen anmærkninger. Kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling, fra august 2023 til dags dato,
ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af regnskabskravene for det økologiske spisemærke
med økologiprocent 30-60 %, herunder er følgende kontrol foretaget: kontrol af opgørelser over
økologiprocenten for september, oktober og november, stikprøvevis kontrol af dokumentation for opgørelserne
samt vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager. Ingen anmærkninger.


