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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangs aftørrings papir, køletemperatur i køleskab, ved
indgang til barkøkken, samt køleskab med opbevaring af
færdiglavet pizza klar til bag. Generelt vejledt om opbevarings
temperatur i kold jomfru med hakket oksekød, generelt vejledt
om 3 timers regel og brud på varmeholdelses temperaturer
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: bordplader, låger på
køle- og fryseenheder, redskaber til brug ved insæt af pizza i
ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktivitete.


