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irksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale,
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost,
herunder temperaturkontrol af køl og frost. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
virksomheden har kun en vask, samt opvaskemaskine.
virksomheden oplyser, at vasken også benyttes, som
fødevarevaske, men at skylning af fødevarer (salater + tomat,
agurk) foretages adskilt, så vask ikke benyttes som håndvask,
når der håndteres/skylles grønt. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at opvaskemaskine kan opnå en temperatur på
min. 80 grader ved sidste hold skyllevand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Mikroovn, kaffemaskine, stegeplade, køleskab og
produktionsområder
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Lokaler og nyt inventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
virkomhedens aktiviteter.
Vejledt generelt reglerne for en dækkende, skriftlig risikoanalyse, samt egenkontrolprocedurer og
egenkontroldokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


